
 

 

Aus unserem kulinarischen Kalender 

 
Als Aperitif und zu Jederzeit 
Erdbeer Spritz – Erdbeerlimes & Prosecco                                        7,50 EUR 
Ramazzotti ROSATO Spritz – Hibiskus-Orangenblütenlikör & Prosecco     7,50 EUR 

Limoncello Spritz – Limoncello Zitronenlikör & Prosecco        7,50 EUR 

LILLET Rosé White Peach – Lillet Rosé & Schweppes White Peach    7,50 EUR 
 

Erfrischend auch ohne Alkohol 
Limonzero Spritz – Limonzero (alkoholfreier Limoncello aus 

Zitronenschalen „Limone Costa d´Amalfi“) & Sekt alkoholfrei                7,50 EUR 

Pfirsich Spritz – fruchtiger Pfirsichnektar, Sekt alkoholfrei, Grenadine    6,50 EUR 
Hausgemachte Rhabarberschorle – Rhabarbernektar gespritzt   0,3 l   4,00 EUR 
           0,5 l   5,70 EUR 

Suppe der Saison 

Spargelrahmsüppchen             7,50 EUR 

 

Leckere Hauptgerichte mit Spargel aus Deutschland 

Weiße Spargelstangen mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln   20,90 EUR 

 

Schwarzwälder Schinken aus dem Buchenholzrauch 

an Spargelstangen, Sauce Hollandaise und Kartoffeln    22,90 EUR 

 

Hähnchenbrust – wunderbar zart und saftig 

an Spargelstangen und Sauce Hollandaise, dazu Kartoffel-Wedges   24,90 EUR 

 

Schnitzel vom Schweinerücken an weißen Spargelstangen 

Sauce Hollandaise und Kartoffeln           25,90 EUR 

 

Rinderzunge gepökelt an weißen Spargelstangen mit 

Sauce Hollandaise, zerlassener Butter und Kartoffeln    26,90 EUR 

 

„Maischolle“ 

Zwei Schollenhälften (grätenfrei) gebraten, an Spargelstangen 

Sauce Hollandaise, zerlassener Butter und Kartoffeln    28,90 EUR 

 

Gebratenes Lachsfilet „Limette-Ingwer-Zitronengras“ 

an weißen Spargelstangen, Sauce Hollandaise und Kartoffeln   28,90 EUR 

 

Sie möchten etwas mehr? 

Portion Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter         2,50 EUR 

 

 vegetarisch 
 

Bei Änderung der Beilagen erheben wir eine Servicepauschale von 1,50 EUR. 


